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ジンジャーエキスNE

体の元気やスッキリが期待できる、 
ショウガ由来の特有成分、「ショウガオール」を 

高めたジンジャーエキスです。   

独自の乳化技術により、 
今までにない 透明感 を実現しています。   

※粉末タイプの「ジンジャーエキスパウダーE」もございます。
（粉末タイプは溶解時に白濁致します。）　 






池田糖化工業株式会社 
問い合わせ：kaihatsu.mkt@ikedatohka.co.jp 
※本資料に記載された表現は薬機法等諸法規に基づくものではありませんので、 

本製品を使用した消費者向け商品への表現については、薬機法等諸法規に従うようご注意ください

　　健康機能(体感性)をプラスしたいとき 
生姜で HOT をイメージしていたけど、 
いつもの生姜じゃ体感できない。 
リピートに繋げるために体感性(体への変化)をプラスしたい。

　　生姜の風味をプラスしたいとき 
生姜の風味をプラスしたいけど、いつもと同じ風味になっちゃう。 
いつもの生姜じゃ風味が合わない。

　　生姜の辛味をプラスしたいとき 
風味は良いけど、辛味が足りない。 
ピリピリした辛味が合わない…。 
ショウガオールの辛味はジンゲロールの辛味質と異なります。 
是非、ショウガオールの辛味をお試しください。

●規格値　：ショウガオール　2.0％以上 
●賞味期限：製造後24ヶ月 
●保存方法：常温 
●入目　　：1kg×5袋／ケース 
●アレルギー物質(28品目)：なし

ジンジャーエキスNE ジンジャーエキスパウダーE
●規格値　：ショウガオール　0.5％以上 
●賞味期限：製造後24ヶ月 
●保存方法：冷蔵(10℃以下) 
●入目　　：10kg／成型PEバッグ 
●アレルギー物質(28品目)：大豆

ショウガオールとは？

生薬である乾姜に多く含まれる 
美容や健康に効果のある成分です。

ショウガオール 
高含有

爽やかな風味と 
シャープな辛味

素材の色を邪魔 
しない透明感

こんなときにオススメです

ジンジャーエキスNE
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ジンジャーエキスパウダーE

体の元気やスッキリが期待できる、 
ショウガ由来の特有成分、「ショウガオール」を 

高めたジンジャーエキスパウダーです。   

溶解時に沈殿物を生じない分散性を実現した、 
各種加工食品に配合しやすいパウダー製品です。   

※液体タイプの「ジンジャーエキスNE」もございます。　 
（液体タイプはクリアに溶解致します。）　 



ショウガオールを高含有したパウダー製品

少量でも抜群の存在感

雑味のない風味とシャープな辛み

池田糖化工業株式会社 
問い合わせ：kaihatsu.mkt@ikedatohka.co.jp 
※本資料に記載された表現は薬機法等諸法規に基づくものではありませんので、 

本製品を使用した消費者向け商品への表現については、薬機法等諸法規に従うようご注意ください

健康機能(体感性)をプラスしたいとき 
加工食品やサプリメントなどへ配合することで、 
生姜の HOT を体感したい。 
リピートに繋げるために体感性(体への変化)をプラスしたい。

ジンジャーエキスパウダーE ジンジャーエキスNE
●規格値　：ショウガオール　2.0％以上 
●賞味期限：製造後24ヶ月 
●保存方法：常温 
●入目　　：1kg×5袋／ケース 
●アレルギー物質(28品目)：なし

●規格値　：ショウガオール　0.5％以上 
●賞味期限：製造後24ヶ月 
●保存方法：冷蔵(10℃以下) 
●入目　　：10kg／成型PEバッグ 
●アレルギー物質(28品目)：大豆

ショウガオールとは？

生薬である乾姜に多く含まれる 
美容や健康に効果のある成分です。

こんなときにオススメです

ジンジャーエキスパウダーE

　　生姜の風味をプラスしたいとき 
生姜の風味をプラスしたいけど、いつもと同じ風味になっちゃう。 
いつもの生姜じゃ風味が合わない。

　　生姜の辛味をプラスしたいとき 
風味は良いけど、辛味が足りない。 
ピリピリした辛味が合わない…。 
ショウガオールの辛味はジンゲロールの辛味質と異なります。 
是非、ショウガオールの辛味をお試しください。


